MENU

MENU 140 / 160*

*za diner

PAIRING WIIN 75
PREMIUM WIJN 145
MOZ%CKTAIL 69
COMBI (WIIN / MO%CKTAIL) 72

ONE EXTRA'S

ASSORTIMENT KAZEN
25 p.p. of i.p.v. dessert 13,5 p.p.

PASSENDE WIJN PER GLAS 11,5
PREMIUM WIJNEN PER GLAS tussen 17 en 85
PASSENDE MO%CKTAIL 10,5

ONBEPERKT PLAT OF BRUISEND WATER p.p. 5,5

JRE

ONE's GREAT GARDEN MENU

BBQ wortel....

Wafel, gekarameliseerde ui....

Pastinaak, rode peper....

Asperge, bieslook....

Zuurdesembrood, boerenboter, ‘Zeeuwsche Zoute'....

GEMARINEERDE VENKEL

Komkommer, gember, radijs, limoen

‘AAA’ ASPERGE UIT MARIA HOOP
Paprika, aardappel, dragon, brioche

COURGETTE & KWARTELEI

Asperge, daslook, groene kruiden

RODE BIET & RODE KOOL

Zwarte knoflook gnocchi, ‘Tomasu’ soja

BBQ AUBERGINE

Asperge, mint hollandaise, doperwt

ONE'’s 70% MEXICO CHOCOLADE

Framboos, ONE’s roomboter korstdeeg

AARDBEI & RABARBER

Madagascar vanille, ONE’s honing

Canelé....

ONE’s 70% Congo chocolade....

Karamel, zeezout....

Sablé koekje.... gs

MICHELIN

SINDS 2010



