
JEUNES RESTAURATEURS D’EUROPE MENU’S

5 GANGEN
achtenvijftig euro

6 GANGEN
vijfenzestig euro

RESTAURANT ONE TASTING MENU
8 GANGEN

vijfenzeventig euro

Menu’s samengesteld door onze keuken, per tafel te bestellen

Bij deze menu’s stellen we graag een wijnarrangement samen, waarbij we bij  
ieder gerecht een passend glas wijn serveren 

WIJNARRANGEMENT 5 of 6 GANGEN
zevenendertig en eenenveertig euro

À LA CARTE

3 GANGEN NAAR KEUZE 
zesenveertig euro

Voorgerechten

ZACHTGEGAARDE GAMBA’S
Bleekselderij, paksoy dressing, mierikswortel

72-UUR RUNDERNEK
Bloemkool, ansjovis, eigengemaakte augurk, bloedzuring

SASHIMI VAN TONIJN
Schuim van rijst, tapioca, wasabi sorbet

(vier euro supplement)

DUNGESNEDEN PULPO
Tomaat, feta, tijm, granaatappel

TWEE KEER EENDENLEVER
Gekarameliseerd met biet, appel

Geschaafd met vijg, brioche
(zeven euro vijftig supplement)



Hoofdgerechten

SKREI KABELJAUW
Aardpeer, morieljes, artisjok, rode ui

COQUILLES
Winterpostelein, buikspek, gele biet, Chileense peper, crème fraîche 

(zes euro vijftig supplement)

ROODPOOT PATRIJS
Kweepeer, jus met “Lapsang Souchong thee”, kastanjes

(vier euro vijftig supplement) 

KALFSWANG EN KALFSLENDE
Knoflook, broccoli, “Ratte” aardappel, witte kool

 
HERTENRUG FILET

Koffie, knolselderij, pinda crunch, bloedworst
(zeven euro vijftig supplement) 

Toetjes

LAVENDEL IJS
Rijstepap, mandarijn, limoen cress 

CARROT CAKE
Five spice siroop, roomkaas ijs

ELSTAR APPEL SOUFFLÉ 
Boerenjongens, knapkoek 

(kan 15 minuutjes duren)

CHEESECAKE
Kokosnoot, mango, chili merengue, abrikoos

KAASBORDJE
Assortiment van onze kazen met garnituur

(vier euro vijftig supplement) 
(Ook als extra gang te serveren voor twaalf euro)

Wij serveren ook een wisselend 2 gangen lunchmenu 
voor 29 euro van woensdag t/m vrijdag

Aangezien wij afhankelijk zijn van de aanvoer van dagverse producten 
geven wij er de voorkeur aan een gerecht tijdelijk niet te serveren in plaats 

van het op te dienen in een kwaliteit die u niet zou waarderen.


